PRED ZACATKEM

|:| Fasovdani ——fadné uloZeni do lednic
brat v ivahu datum spotreby a dodrZovat
rotaci v lednicich. Kontrolovat spravnou
teplotu ndpojd. Kontrola, Ze na baru
nechybi Zadné nabizené zbozi

|:| Kontrola Cistoty — bar, stolecky pro
zdkazniky, odpad

|:| Funkcnost — pokladna, terminal-je
nutné vyzkouset, Ze vSe funguje a reaguje
dostatecné pred zacatkem prodeje

|:| Priprava baru — vystavka, cenovky,
upoutdvky na rezervace, dbat na radné
vyrovnani a natoceni etiket

|:| Mycka — zapnout, kontrola dostatku
mycich prostredkd (soli ve zmékéovaci)
|:| Kavovar — zapnout, vyprazdnit kapsle,
doplnit vodu

|:| Kontrola vybaveni — rezervace,
kotoucek, kanceldrské potreby, otviraky,
ubrousky, brcka, cukry, mléko, pomeranc
|:| Kontrola hotovosti (kasace) —
prepocitat a pripadné doplnit drobné

|:| Chlebicky, sladké, dopInény etazér
(kontrola Cerstvosti)

|:| Inventar — Cistota, dostatecny pocet —
sklenicky, talirky atd.

|:| Led — pripravit na bar i pro hosty

|:| Kontrola kvality u otevienych lahvi
|:| Vse hotové 10 minut pfedem

|:| Dresscode + jmenovka, Obsluha

kompletné pfipravena a v uniformé na baru

minimalné 10minut pred zacatkem
prodeje

PRIPRAVA NA PRESTAVKU

PO PRODEIJI

[ ] PRACE v maximalni TICHOSTI!!!!
|:| Debaras, umyti a vylesténi skla a
porcelanu

|:| Otfeni stolli a baru

|:| Chlazena rozlévana vina a sekty
dame do lednic

|:| Ptiprava rezervaci — postup prace
nize v textu.

|:| Doplnéni lednic a vystavky

|:| Doplnéni etazéru

|:| Dofasovani dle potreby

|:| Kontrola poctu chlebd, dezertd —
pfipadné doplnéni

|:| Kontrola stavu drobnych — kovové i
papirové (doplnéni od manazera)

|:| Predlévani a nachystani vina a sektl
|:| Doplnéni - led, mléko, ubrousky,
vody v kadvovaru atd.

|:| Vidy min. jeden clovék na baru —
v pribéhu celého predstaveni

|:| Nikdo neodchazi z baru pokud neni
vse pripravené

|:| Dokonceni a kontrola rezervaci

|:| VSe pfipraveno 5 minut pred
zaCatkem prestavky.

[ ] PRACE v maximalni TICHOSTI!!!!

|:| Hotovost — spocitani, vycetka, zapis, odevzdani +
jmenovky

|:| Debaras — myti nadobi, vylesténi skla a porcelanu,
otfeni vSech bistro stold

|:| Otreni pracovnich ploch — stoly, bar i pod
skleni¢kami

|:| Doplnéni lednic

|:| Etazér — uklid a dopInéni

|:| Kavovar — umyti, vypnuti, kapsle, pokud mozno do
recyklacnich sacka

|:| Skrinky — kontrola a doplnéni, vSe urovnat

|:| Lednice a vitriny — uklid, kontrola expirace, otfeni
dvefi a celé lednice

|:| Mycka — vSe vyndat, vyndat Spunt a vypustit, umyt
sitko, vypnout, vybrat ze dna pfipadné popadané sklo
a bordel a nechat otevienou

|:| Drez — umyt, nenechdvat v ném zbytky z chlebick
pomerancl atd, hadry vyzdimat a nechat uschnout

|:| Utérky — povésit a nechat uschnout, Spinavé
odnést k vyprani

|:| Uniforma — srovnat, povésit

|:| Zamést, vytfit vSechny prostory co pouzivame
|:| Objednavka — na dalsi den — pouzivat
objedndvkovy formular a udélat aZ po doplnéni viech
lednic a etazérl pro lepsi orientaci

|:| Vse zamknout, odnést odpad, nutné stale potichu
nase prace konci, ale predstaveni zpravidla
pokracuje!!!

OBECNA PRAVIDLA A POUCENI

- UdrZujte dobré vztahy se vSsemi zaméstnanci divadla.
- V pripadé jakékoli nejasnosti kontaktujte manazera.

DRESS CODE

BARMAN: Bila kosile s dlouhym rukavem a limeckem
BARMAN: Dlouhé ¢erné kalhoty, ¢erné spolecenské boty

FIRMA: Zastéra s logem spolecnosti
FIRMA: Kravata se vzorem

FIRMA: Jmenovka s vlastnim jménem nebo STAFF IN TRAINING

REZERVACE

- Chlebicky: ddvdme ubrousek

- Brownies: davame vidlicku a ubrousek
- Balené: ddvame talifek, na ktery je mozné obsah vysypat

- Celé lahve: Sumivého, bilého a riizového vina idealné
icebucket a Cerny pfirucnik a dostatek sklenicek

Sklenéné lahvicky s nealkem: brcko (nezapomenout otevfit), u
plastovych sklenice na vodu

Pivo: davame sklenici

Chlazené napoje: davat az pred zacatkem prestavky

Napoje s ledem: zalévame také az pred zacatkem prodeje, aby

se nesnizovala kvalita drinku

viditelné

Sumiva vina: nalévame a? pred zac¢atkem prestavky

Kava: uplné nakonec, ke kavé davame i cukr a mléko, aby host
nemusel hledat

Cedulka s rezervaci: umisténa tak, aby bylo jméno dobre

Kdyz néco chybi: Pokud z jakéhokoliv divodu nelze zdkaznikovi
pripravit objednané zbozi, napsat k rezervaci vzkaz
s informacemi a pokyny, pfipadné vracenou hotovosti

Vyplnénim vykazu potvrzuji precteni a splnéni vSech bodt a
predani baru na dalsi sménu dle pravidel. Podrobnéjsi
informace naleznete v manualu.



